
Wilfa Crust Elektrischer
Pizzaofen
255480

Ein elektrischer Pizzaofen, der dir den Geschmack einer
echten Pizzeria nach Hause bringt.

Backe authentische italienische Pizza mit Restaurantqualität zu Hause
Der Crust Elektro-Pizzaofen bietet starke Leistung, präzise Kontrolle und ein echtes Steinofen-Erlebnis – ganz ohne
Gas oder Außennutzung. Mit Temperaturen bis zu 450 °C, unabhängig regelbarer Ober- und Unterhitze sowie einem
rotierenden Pizzastein gelingen dir perfekt gebackene Pizzen. Schnell und einfach.

Ob du einen dünnen, knusprigen Boden, einen klassischen New-York-Slice oder eine kräftige Deep-Dish-Pizza
bevorzugst – dieser Ofen liefert die Wärmeverteilung und Kontrolle, die du brauchst. Eine Pizza in nur 90 Sekunden
backen – und direkt mit der nächsten weitermachen.

Für alle Pizzaliebhaber, die Qualität und Geschwindigkeit wollen
Genieße Ergebnisse in Restaurantqualität direkt auf deiner Küchenarbeitsplatte, ohne Wartezeiten oder
Herumprobieren während des Backens. Das intuitive Bedienfeld, sechs voreingestellte Programme und das nordisch
inspirierte Design machen diesen elektrischen Pizzaofen ideal für alle, die Leistung und Präzision ohne Aufwand
wollen.

Intelligente Technologie und Funktionen

    •  Präzise Temperatur- und Backkontrolle
    •  Einstellbare Hitze von 100 bis 450 °C, reguliert durch NTC-Technologie für gleichmäßige Erwärmung
    •  Unabhängige Ober- und Unterhitzeeinstellungen für optimale Backergebnisse bei verschiedenen Pizzastilen
    •  Rotierender 13"-Pizzastein sorgt für eine gleichmäßige Basis – kein manuelles Drehen nötig
    •  LED-Display zeigt Temperatur und Zeit präzise an

Kapazität und Effizienz

    •  20-Liter-Innenraum für große Pizzen
    •  Flache Konstruktion und abnehmbare Tür für schnelleres Aufheizen und besseren Luftstrom
    •  Backt eine Pizza in 90 Sekunden – und du kannst ohne Verzögerung weitermachen

Benutzerfreundlichkeit und Programme

PRODUKTDETAILS
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    •  Sechs Programme: manuell, holzofenartig, Tiefkühlpizza, New York, dünn & knusprig sowie Deep Dish
    •  Klares, benutzerfreundliches Bedienfeld mit Symbolführung
    •  Timerfunktion und LED-Zeitdisplay für Präzision

Design und Sicherheit

    •  Abnehmbare Tür für schnelleres Aufheizen
    •  Automatische Abschaltung für zusätzliche Sicherheit
    •  Memory-Funktion speichert Temperatur und Zeit
    •  Matte Oberfläche und Edelstahl für einen modernen, robusten Look

Der Ofen hat einen Kühllüfter an der Unterseite, der sich nach dem Gebrauch einschaltet. Er benötigt 15 Minuten zum
Abkühlen und darf vorher nicht vom Strom getrennt werden. Das verlängert die Lebensdauer des Produkts.

Dieses Modell ist für alle, die Ergebnisse in Restaurantqualität zu Hause möchten – ohne Gas oder komplizierte
Ausstattung. Perfekt für die tägliche Pizza oder zum Beeindrucken deiner Gäste. Und du musst beim Backen keine
einzige Pizza drehen.

Lieferumfang:

    •  Pizzaofen
    •  Pizzastein
    •  Pizzaschaufel

Spezifikationen

Produktattribute

Technische Spezifikationen

Leistung: 2200

Kapazität: 20L

Heizstufen: 100–450 °C

Programme: Manual
Neapolitan
Frozen
American
Romana
Focaccia

Abmessungen und Gewicht

Produkthöhe: 28

Produktlänge: 51.6

Produktgewicht: 10.5

EAN: 7044876028044

Herstellernummer: 602804

Produkt Gewicht: 12.0 kilogramm
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Verpackung Breite: 46.9
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